
※Served with Salad
サンドウィッチプレートにはサラダが付いてます。

+￥770でデザート、コーヒー付

Pita Bread Sandwich ￥1,980
モロッコ⾵チキンのピタサンド
チキン / トマト / レタス /  ハリッサ

Tortilla Sandwich ￥1,980
サーモンとアボカドのトルティーヤサンド
サーモン / トマト / アヴォカド / レタス

Italian Sandwich Panino ￥2,090
フルーツトマトとブッラータチーズのカプレーゼパニーノ
トマト / バジル / ブッラータチーズ

All Price are subject to 10% service charge.
上記の⾦額に別途サービス料10%を加算させて頂きます。

- Course -

Lunch Menu

- A la Carte -

- Salads -

※Served with Bread
サラダプレートにはパンが付いてます。

+￥770でデザート、コーヒー付

Smoked Salmon and Feta Cheese Salad  ￥1,870
スモークサーモンとフェタチーズ サラダ

Salad Romaine Lettuce Egg Bacon Mushroom ￥1,980
ロメインレタス・フライドエッグ・ベーコン
マッシュルーム サラダ

Italian Burrata Cheese and Mushroom Salad ￥1,760
イタリア産ブッラータチーズとキノコのサラダ

- Open Sandwich -

“トリハス” スペイン⾵フレンチトースト
レモンの⽪で⾹り付けして油で揚げるスペイン版フレンチトースト。
仕上げにお好みのトッピングを付けてお召し上がりください。

レモンの良い⾹りが⼝いっぱいに広がるスイーツ

Haney Lemon Torrijas ¥1,650
ハニーレモン・フレンチトースト
Option
ブルーチーズ \220 ローストナッツ ￥220 バニラアイス￥220

Chocolate Torrijas ¥1,650
チョコレート・フレンチトースト
Option
フレッシュフルーツ \275 ベリーコンポート ￥220  アーモンドミルクアイス￥220

- Torrijas French Toast -

- Lunch Plate -

Bread (Baguette or Pita bread)
ブレッド（バケットorピタブレッド） ¥385

Today’s soup
本⽇のスープ ¥880

Half/ハーフ ¥440       
Stewed vegetables and soft-boiled egg with tomatoes
彩り野菜と半熟卵のトマトソース煮込み “フラメンカエッグ” ¥1,430

Pan-sauteed Greek cheese with agave syrup and oregano
ギリシャチーズのソテー 蜂蜜ミカンオレガノ ¥1,980

Ajillo
アヒージョ（以下よりお選びください/ Please select from below ） ￥990       

A  タコと春キャベツ/Octopus and spring cabbage 
B   海⽼とマッシュルーム/Shrimp and mushroom
C  ベーコンとインカの⽬覚め/Bacon and potato

Grilled swordfish with roasted tomatoes
メカジキのグリル ローストトマト ¥1,980

Roasted Iberico pork Basque style
イベリコ豚のローストバスク⾵ ¥3,080

Grilled white fish with herb and bread crumb
⽩⾝⿂の⾹草パン粉焼き ¥2,200

Stewd lamb with tomatoes Greek style
仔⽺⾁のギリシャ⾵煮込み ¥1,980

- Standard - ¥3,850

Appetizer + Main Dish + Dessert + cafe
*Please select one item from below
お好みの料理を1品ずつお選びください

[Appetizer]
Hummus with baguette
ひよこ⾖のフムスとバケット
Today’s soup
本⽇のスープ
Octopus and spring cabbage ahijo with baguette
タコと春キャベツのアヒージョ バケット付き
Shirasu and anchovy Caesar salad
シラスとアンチョビのシーザーサラダ
Grilled prosciutto and asparagus
プロシュートとアスパラガスのグリエ

[Main Dish]
Grilled white fish with herb and bread crumb
⽩⾝⿂の⾹草パン粉焼き
Roasted chicken  wrapped in part philo
鶏腿⾁のパータフィロ包み
Stewd lamb with tomatoes Greek style
仔⽺⾁のギリシャ⾵煮込み
Bouillabaisse
ブイヤベース 鮮⿂/海⽼/イカ/⾙ （+￥1,100）
Grilled Japanese black beef
国産⿊⽑和⽜のグリエ トマト/ルッコラ/パルメザンチーズ （+￥1,320）

[Dessert]
Choose Two Item from Desserts
デザートメニューより2品お選びください

With…
Café Please select from menu
お好みのカフェをお選びください

Spaghetti lemon ricotta cheese with zucchini
レモンリコッタチーズのパスタ ローストズッキーニ ¥1,980

Pasta Sakura shrimp and rape blossoms
静岡県産桜海⽼と菜の花のパスタ ¥2,200

Fitcine butterbur sprout and clams with cream
⼭形県産フキノトウとアサリのフィトチーネ 軽いクリーム仕⽴て ¥2,145


